Describe otro ejemplo que te hayan
explicado en el Laboratorio

;/Qué alimentos son los que se
reciben con mas frecuencia
para su analisis?

En caso de detectar algin fraude ;como y donde podemos hacer la recla-
macion correspondiente?



8.4. Experimento en el
loboratorio de tu colegio

® Te propongo abservar las bacterias del YOGUR. Para ello te hace falta el
siguiente material:

° yogur * glicerina o aceite de cedro
* palillo * portaobjetos
* mechero de alcohol * cubreobjetos
* alcohol de 96° * microscopio

* azul de metileno

El yogur es el producto de la fermentacion de la leche, proceso en el que
interviene una bacteria de tipo bacilo, el Lactobacillus bulgaricus. Para
observar las bacterias, realiza el experimento siguiente:

1¢ Con la punta de un palillo, coge un poco de yogur y extiéndelo
sobre un portaobjetos limpio.

2° Déjalo secar al aire o caliéntalo durante unos segundos.

3? Echa unas gotas de alcohol para que disuelva las grasas. Las
bacterias, debido al secado, se han adherido a la superficie del vidrio y
no hay peligro de que sean arrastradas.

4° Deja secar el portaobjetos, anade unas gotas de azul de metileno y
al cabo de un minuto lavalo con aqua.

5¢ Seca el portaobjetos por debajo y por los lados de la zona que vas a
observar, y anade sobre esta zona una gota de glicerina o de aceite de
cedro. Pon encima un cubreobjetos limpio.

6° Observa al microscopio con 400 o mas aumentos. Se pueden
distinguir un BACILO (el Lactobacillus bulgaricus) y un ESTREPTOCOCO
(el Streptococcus lactis) que es el responsable de la acidificacion de la
leche.
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