p
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Aqui tienes un muestra de residuos que producimos habitualmente.
Completa este cuadro y reflexiona en qué medida puedes intervenir ti
para contaminar menos.

Envase

¢ Qué haces con Anota si se
estos envases una pueden reciclar
vez utilizados? o reutilizar

ZEn ;;ué fase del

reciclado puedes
intervenir ta?

gﬁo

f Carton

Plastico

;Crees que el aumento de envases en la basura tiene relacion con un nivel
de vida mas alto? ;Por qué?




8. €L laboratorio de tu Ayuntamiento

85 un servicio del Ayuntamiento de Murcia que tiene varias misiones. Una de ellas

es vigilar diariamente las condiciones bigiénico-sanitarias del agua que bebemos y
la de las piscinas publicas.

Otra de ellas es analizar los alimentos que los ciudadanos llevan a dicho
laboratorio. cuando consideran que no estan en buen estado.

8:;!(’ laboratorio tiene dos secciones:

I. Seccion de Microbiologia (planta baja). donde se realizan los andlisis que
permiten identificar los microbios que contaminan el agua pudiéndonos producir
Jiebre tifoidea, disenteria y colera. También se identifican los microbios causantes de
la descomposicion de los alimentos y asi se puede averiguar el origen de la
contamindacion.

Il. Seccion de Fisico-Quimica, (planta superior). donde se analizan otras
caracteristicas del agua, como presencia de sales minerales, amoniaco, nitritos, cloro
vy el grado de acidez o pH. Tambien se bacen controles de calidad de los alimentos,
es decir. se analizan sus componentes para comprobar si es correcta la relacion
calidad-precio del producto que se ha comprado.
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Campana
de siembra

b

Tubos de ensayo

Gradilla para
tubos de ensayo

W
|

Agitador
magnético

Matraces

8.1. Sus

Stomacher

BRAZO
Une el tubo
con la Platina

—|

©

9)

PINZAS

Sostienend
preparacil

MICROSCOPI

Probeta

Plac



utensilios

~OCULAR
“" Lentes que

_ multiplican
el aumento

REVOLVER

Coloca en posicion de
trabajo a los objetivos

 OBJETIVOS
. Lentes de
diferentes
aumentos

- PLATINA
> . Soporta las
— preparaciones

............. CONDENSADOR

Concentra la luz en
la preparacion

Tornillo del condensador
para subirlo o bajarlo

............................ ESPEJO

Refleja hacia
| arriba la luz

Placa de Petri

Frasco
lavador

Estufa de Desecacion
(Horno Pasteur)

Mechero
Bunsen |

Vaso de
precipitado

Pipeta
graduada

Bario maria

D)
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8.2. Onalisis de alimentos en |

8/ examen microbiolaogico de los alimentos proporciona informacion relacio-
nada con la calidad de los alimentos crudos, las condiciones sanilarias bajo
las cuales fueron elaborados y la eficacia de los procedimientos de conser-
racion.

Los analisis persiguen identificar el microbio causante de la descomposicion, y
ast llegar al origen de la contaminacion del alimenio.

8 [ proceso seguido desde que llega el alimento del que se sospecha esta en mal
estado, hasla la identificacion del microbio causante es el siguiente:

® Se introduce dicho alimento en una bolsa esteril (sin microbios), donde se
le afiade un liquido también estéril.

® Luego se mete en un aparato llamado STOMACHER que actia triturando
todo el contenido de la bolsa hasta obtener una papilla.

® Una porcion de esa papilla, es decir, una MUESTRA, se pasa con un ASA DE
PLATINO a un MEDIO DE CULTIVO (sustancia con nutrientes que favore-
cen el crecimiento de los microorganismos) que hay en unas cajas de
plastico llamadas PLACAS DE PETRI.

® Despueés estas placas se meten en una ESTUFA DE CULTIVO, para que los
microbios estén agusto y se multipliquen. Al dia siguiente se sacan las
placas y pueden ocurrir dos cosas:

| - Que no se vea nada en la placa -

Il - Que aparezcan unos monticulos
llamados COLONIAS ----+=======-sssersees

® Cada COLONIA puede tener unos 100 millones de microbios.
Una pequena parte de esa colonia se pone encima de un cristal llamado
PORTAOBJETOS y se le adiciona un colorante para verlo mejor al MICROS-
COPIO, que aumentara 200 veces el tamano real de los microorganismos
que vamos a ver.



la Seccion de Microbiologio.

Al mirar por el microscopio podemos ver los siguientes tipos de bacterias:

cocos D!PLOCOCOS BACILOS .= ESPIRILOS

(esféricas) e N, .+ (alargados ) (espirales)

...............

ESTREPTOCOCOS ==, ESPIRILO HELICOIDAL

(cocos en cadena) - ' (espirilos en hélice)

Dibuja lo que aparecia en la placa Ahora recorta y pega aqui la copia
de Petri que has visto en el laboratorio de la imagen microscopica que
antes de mirar por el microscopio has observado

.......................
---------

. -
...............
---------------
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(En qué alimento ha aparecido este tipo
de bacterias?

;Qué sintomas de intoxicacion
presentaban las personas que lo han
ingerido?

Las placas llenas de microbios una vez
estudiadas, ;se pueden tirar a la basura?

8.3. (lnalisis en o Seccion
de Fisico-Quimica

Ln.\‘ ancdlisis de esta seccion tienden a poner de manifiesto la calidad de las
sustancias que componen los alimentos y si ello se corresponde con lo que
dice la etiqueta y con el precio de venta.

Un ejemplo de ello seria el control de calidad que se le practica al ACEITE DE
OLIVA para saber si es puro como indica la etiqueta, o si se le ha anadido
dalguna grasa animal (margarind u otrds).

La manera mas sencilla de averiguarlo consiste en determinar si conliene
COLESTEROL. Si aparece dicha sustancia es evidente que el aceite ha sido
adulterado, ya que una grasa vegetal no puede contener colesterol que es de
origen animal.



